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Nombre: Jorge Alberto Corona Arróyave.
Fecha de Nacimiento: 29 Mayo 1968
RFC: COAJ680529ES6
CURP: COAJ680529HDFRRR07 
IMSS: 90 87 68 02 55 - 5
Circuito Diplomáticos No 37
Tel. 55 62 43 72
Ciudad Satélite 
Edo. Mex, 
CP 53100
Nivel de Estudios: Universitario 
Idiomas: Ingles 80%. Español Nato
Estado Civil: Soltero
Correo electrónico: corson_1999@yahoo.com.mx, corson_1999@hotmail.com

Objetivo: Desarrollar cargos de responsabilidad a nivel Ejecutivo Operativo o Administrativo en el Área de Alimentos y Bebidas, Hoteleria, Restaurantes, Banquetes, Servicio al Cliente,  etc.

Experiencia Laboral:
 

Mayo 07 a Agosto 08
Restaurante Comida Mexicana e Internacional Bar Boutique Sazón 28 Cancún
Puesto: Socio Operativo
- Relaciones Públicas, Compras, Inventarios, Contratación de personal, Servicio al cliente en Alimentos y Bebidas
Jefe Inmediato: Sociedad
 

Diciembre 28 - 06 a Marzo 30 - 07
Occidental Royal Hideaway Resort & Spa Playacar 5 Diamantes
Puesto: Supervisor de Centros de Consumo
-Responsable de supervisar los centros de consumo y atención al Huésped
(Restaurante Las Ventanas, Restaurante Mexicano Spices, Club Royal)
 Jefe Inmediato: José Luís Leonardo (Gerente de Alimentos y Bebidas).
                           Olivier Cramail        (Asistente de Alimentos y Bebidas)
 

Febrero 05 a Dic 06
Hotel Pesca Maya  Fishing Logde.Club de Pesca Deportiva Gran Turismo
Puesto: Gerente Operativo
www.pescamaya.com
- Implemente cursos de Alimentos y Bebidas al personal a mi cargo.
- Incremente las ventas realizando un servicio personalizado a huéspedes 
(100% Extranjeros).
- Supervisión en todas las áreas del Hotel 
(División Cuartos, Mantenimiento, A y B, Tienda, Playa, Recepción, Ventas, Relaciones Publicas).
Jefe Inmediato: Rogelio Velasco (Propietario)
 

Enero 04 a Enero 05
Hotel Camino Real Cancún
Puesto: Gerente de Banquetes y Centros de Consumo
Vendido a  Dreams Resort
- Fui responsable de supervisar los centros de consumo 
(Salones para Banquetes, Bares de Playa y Alberca, Snack Shack, Lobby Bar).
Jefe Inmediato: Jerome Lucciani (Gerente de Alimentos y Bebidas).
 

Mayo 02 a Diciembre 03
Hotel Gala Royal all Inclusive Beach Resort, Playacar, Playa del Carmen 
Puesto: Supervisor de Centros de Consumo del Hotel, Asistente 
Gerencial, familiarización en todos los Departamentos del Hotel
- Implemente cursos de la Historia del Vino y su Maridaje con Alimentos.
- Fui responsable de supervisar todos los centros de consumo del Hotel.
- Se implementaron nuevas técnicas de servicio para mayor rapidez en el sistema todo incluido.
- Familiarización en todos los departamentos del hotel.
- Jefe Inmediato: Lic. Héctor López (Gerente de Alimentos y Bebidas).
 

Enero 01 a Febrero 02
Corporación Mexicana de Restaurantes, " Restaurante  EL LAGO "
Puesto: Capitán de Meseros, Analista de Costos.
- Desarrolle la nueva carta menú en el sistema de cómputo.
- Curso intensivo al personal para el manejo de computadoras.
- Supervisión de inventarios diarios de Alimentos y Bebidas para no incrementar costos diarios a la empresa.
- Programa de incentivos a todo el personal involucrado en el servicio para incrementar las ventas.
- Jefe Inmediato: Lic. Luis Fitch Gómez (Gerente Operativo).
 

Educación:
1973- 1979 - Colegio Cristóbal Colon Educación Primaria
1979 - 1982- Colegio Cristóbal Colon Educación Secundaria.
1983 - 1986- Instituto Hispano Americano Educación Preparatoria.
1987 - 1989- Universidad Nuevo Mundo Educación Universitaria.
 

Experiencia en Cursos:
 

Occidental Royal Hideaway Resort & Spa Playacar - Capacitación Hotelera
Pesca Maya Fishing Lodge & Eco Hotel - Capacitación en Eco Hotel Pesca Deportiva.
Hotel Camino Real Cancún - Capacitación Hotelera.
Hotel Gala Royal all Inclusive Beach Resort - Capacitación Hotelera
Corporación Mexicana de Restaurantes - Capacitación en Restaurante de Especialidades.
Organización de Banquetes - Capacitación Venta de Eventos y Alimentos.
Enlace y Publicidad Internacional - Capacitación en Venta de Eventos y Alimentos
Hotel Camino Real Puerto Vallarta 
